
TD complémentaire : 

 

Document 1 : (Hachette, Ed.2019,p.92) 

 
 

 

 

 

 

Influence des concentrations sur la vitesse d’une réaction enzymatique 

 

Document 2 : (Hachette, Ed.2019,p.93) 

 
 

 



 

Document 3 : 

Résultats attendus du TP  

 Vitesse et structure : deux clés du fonctionnement enzymatique 

 

 
Résultats obtenus avec le Logiciel Latis Bio (euro Smart) 

 

Mesures du dégagement de di oxygène en présence de H2O2 à 10 volume sur 

une pomme de terre, du foie cuit et du foie cru et en présence de H2O2 à 20 volume sur 

du foie cru. 

 

Compétence Niveaux 

Identifier la réaction enzymatique et les paramètres 

mesurés 
NA – PA – A – TBA 

Extraire et comparer des données expérimentales NA – PA – A – TBA 

Interpréter les résultats en lien avec le modèle enzyme–

substrat 
NA – PA – A – TBA 

Rédiger avec précision et vocabulaire scientifique NA – PA – A – TBA 

NA = Non acquis ; PA = Partiellement acquis ; A = Acquis ; TBA = Très bien acquis 

 

 

1. Comprendre la réaction catalysée :  
 

1.1. À l’aide du document 1, rappeler l’équation de la réaction catalysée par la catalase. 

 

1.2. Quel paramètre mesuré expérimentalement permet de suivre l’avancement de la 

réaction ? Pourquoi ? 
 

2. Analyse des résultats du TP (document 3) 
 

Les pentes a₁ à a₄ correspondent à des vitesses initiales V₀ mesurées dans différentes 

conditions. 

 

2.1. Parmi les quatre conditions expérimentales, laquelle montre la vitesse initiale la 

plus élevée ? (Justifier en utilisant les valeurs des pentes). 

 

2.2. Expliquer pourquoi la condition « foie cuit » présente une vitesse très faible. 

 

2.3. Les conditions 1, 3 et 4 correspondent à des catalases actives mais à des 

concentrations différentes en enzyme ou substrat. 

Classer les vitesses initiales du plus petit au plus grand. 

En déduire l'effet d’une augmentation de la concentration en enzyme sur la 

vitesse initiale. 
 

3. Influence de la concentration en substrat (documents 1 et 2) 
 

3.1. En utilisant les courbes du document 1 (dilutions de substrat), indiquer comment 

évolue la vitesse initiale lorsque la concentration en substrat augmente. 

 

3.2. À partir du document 2, expliquer pourquoi la vitesse ne peut pas augmenter 

indéfiniment lorsque la concentration en substrat augmente. 

 

3.3. Placer approximativement, parmi les résultats du TP (document 3), la ou les 

conditions qui pourraient correspondre à : 

• un substrat limitant, 

• un substrat saturant. 

   Justifier. 
 

4. Bilan : le modèle enzyme–substrat 

 

4.1. Représenter schématiquement le complexe enzyme-substrat (doc. 2). 

 

4.2. Expliquer le rôle du complexe ES dans la vitesse initiale V₀. 

 

4.3. Pourquoi la vitesse maximale Vmax est-elle atteinte lorsque toutes les molécules 

d’enzyme sont occupées ? 

https://bertholonsvtmauriac.fr/wp-content/uploads/2025/11/1sp116-tp2-vitesse-et-structure-deux-cles-du-fonctinnement-enzym-v2.pdf

